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Entrées

 Carottes rapées ...
 Paté de campagne ..
« Salades garnies .......

Plats garnis

e Saucisses lentilles ...,
o PoUlet Frites oo,
© POISSON PUZ oo

Desserts

© GlACE oo,
e Fruits de saison ......
o Tarte aux pommes ...........ocvmmninenneneenens

3€
2€
5€

10€
.12 €
8 €

Monsieur Legros a déjeuné au

fin ». Voici sa note :

Vendredi 10 juillet 2008

Restaurant « Le bec fin »

Plat garni...........

Entrée .............

Dessert ...

restaurant « le bec



Coche la bonne réponse :

Comment s'appelle le restaurant ?
© monsieur Legros
o total
o le bec fin

Qu'est ce que monsieur Legros a mangé comme entrée ?
o Carottes rapées
o Paté de campaghe
o Salades garnies

Qu'est ce que monsieur Legros a mangé comme plat
garni ?

o Saucisses lentilles

o Poulet frites

o Poisson riz

Qu'est-ce que monsieur Legros a mangé comme dessert ?
o Glace
o Fruits de saison
o Tarte aux pommes

Combien d'argent monsieur Legros a-t-il dépensé au
total ?

o 2%€

o 10€

o 15 €

Quel jour monsieur Legros est-il allé au restaurant ?
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Entrées
e Salade verte

e Lentillesensalade .......coooovoevoeeeoeeea,
.. 3€

e Saucisson

Plats garnis

* Gratinde courgette ........iviviveiceinnnnn.
e Pizzaau lardon.........ccoceoeececeoeeceeee e,
e Quiche au thoN.........ccoooiioeeeeeeeeee e,

Desserts

« Compote ala fraise...........ccoocrremrrcvrrrnnnne.
e Yaourt NAtUre ...
O FlAN e,

. 2¥€

4 €

b€
9€
7€

2€
1€
3€

Madame Gourmande a déjeuné au restaurant «a la
poule au pot ». Voici sa note :

Dimanche 13 octobre 2008

Entrée ..............
Plat garni...........
Dessert .............

Restaurant « da la poule au pot »

4€




Coche la bonne réponse :

Comment s'appelle le restaurant ?
o Madame Gourmande
o A la poule au pot
o le bec fin

Qu'est ce que madame Gourmande a mangé comme
entrée ?

o Salade verte

o Lentilles en salade

o Saucisson

Qu'est ce que madame Gourmande a mangé comme plat
garni ?

o Gratin de courgette

o Pizza au lardon

o Quiche au thon

Qu'est-ce que madame Gourmande a mangé comme
dessert ?

o Compote a la fraise

o Yaourt nature

o Flan

Combien d'argent madame Gourmande a-t-elle dépensé au
total ?

o 16 €

o 9€

o 15 €

Quel jour madame Gourmande est-elle allée au
restaurant ?



Lis le menu de cette pizzeria et répond aux questions.

Les Classiques Livrées

A

k,osque je2piz23s

Les Gourmandes Livrées

LA FROMAGE

Sauce Lomate, alives, remage.

LA CHEVRE
Sauce tomate, olives, chéwre, fromage,

{a choix = miel, herbes de Provence ou persillade).

LA 4 FROMAGES

Sauce tornate, olives, bleu, parmesan,
emmentsl, mozarella.

10,8° 12,2

LA JAMBON

Sauce Lormale, olives, jambon, fremage.
LA REINE

Sauce tomate, olives, ambon, champignons,
fromage.

LA CHORIZO

Sauce tomate, olives, chorine, oigrons,
PP o, Irnnugn.-.
L'ORIENTALE

Sauce lomate, alives, mergues, panTons,
aignons, fromage.

LA CAMPAGNARDE
Sauce Lormate, olivies, adons, persillade,
crtme lraiche, fromage,

LA PROVENCALE

Sauce tomale, olives, tomales raiches, periillade,

fromage, herbes de provence.

LA VEGETARIENNE

Sauce tomale, olives, poivroms, champignons,
carurs d'artichaut, tomates (raiches, frormage.

LA THON

Sauce tomate, olives, thon, cignons,
créme fraiche, fromage.

LA NORDIQUE
Sauce Lomate, olives, crlme Traiche,
saumon fumé, fromage.

PETITE GRANDE

7,9° 8,9 LA SAVOYARDE

Sauce tomate, olives, lardons, pommes de terre,
!:bl_i)_chun,_ﬂhnb'lr_gicl'_l_e, rlq_'ruge._

LA KIOSQUE
Sauce tomate, olives, jambon, aeufl, choriro,
merguez, lardans, fromage.

LA RUSTIQUE
Sauce lomale, olives, jambon, bleu,
parnmes de teme, fromage, crérme fraiche.

LA DELICIEUSE

Sauce tomate, olives, choriro, porrons, lardons,
charmpignons, fromage, créme Irsiche, persillade.

LA CALZONE

9,9 11,3¢

8,9 9.9

9,5 10,9°

LA FERMIERE
Sauce tomate, olives, jambon, oeuf,
crdme fraiche, rl-cmu-g;r.

LA ROYALE

Sauce lomate, olives, jamban, pairons,

9,5 10,9°

9,9¢ 11,2¢

champignens, coeurs d‘amichauts, ceufs, fromage.

LA TROPICALE

Sausce tomate, olives, jambon, snanas,

ordame lraiche, fromage,

LA MAGRET

Sauce tomate, olives, lardons, magret de canard,
oreme fraiche, frn-rmgc. perdlade.

LA GOURMANDE

Sauce tomatle, olives, lardons, megret de canard,
chévre, créme fraiche, fromsge, micl.

LA TEXANE

Sauce lomate, viande hachée de borul, cignons,
charizo, ceud, créme fraiche, fromage, persillade.

LA MIEL

Sauce tormate, ofives, poulet barbecue, chisvre,
fremage, mied, crbme fraiche.

LA KEBAB

Sausce tomate, olives, Lsmelles de kebab,
oignans, romage, e kebab,

LA FIFTY

Fanachd de 2 receties sur la mémae pizza,

2,5¢ 10,9¢

8,9 10,3¢
9,5 10,8°
9,8° 10,9

11,3¢ 12,5¢

FOND SAUCE TOMATE OU CREME FRAICHE AU CHOIX

SUPPLEMENTS :

Viande,
SUPPLEMENTS OFFERTS : Herbes de Provence,

1€ AUTRES SUPPLEMENTS

poisson et fromage :
persillace.

www.lekiosqueapizzas.com

PETITE

11,2° 129

GRANDE

11,2° 13,5°

11,5 13,5

11,5 13,7

Sal.lcr:tnrruh:,pm'rbuﬂ oréme fraiche, oouf, Irnmlg-elu 91-‘ 12,?

9,9° 11,5°

11,5¢ 129
2,9° 11,5°
11,7 13,7
12,2° 14,2
11,5° 129
12,2° 139

11,9
11,9

13,9
13,9

: (L50 €



Quel est le nom de cette pizzeria ?

Quel est le prix d'une grande pizza « La thon » ?

Quel est le prix d'une petite pizza « La texane » ?

Quel est le prix d'une grande pizza « L'orientale » ?

Est-ce qu'il y a des olives dans la pizza « La thon » ?

Est-ce qu'il y a de la merguez dans la pizza « La
reine » ?

Est-ce quil y a des ceufs dans la pizza «La
Calzone » ?



Lis le menu de cette pizzeria et répond aux questions.

@, ' r;-.; ‘)/) xad

PIZZA DI JESSICA 11,50
Plus raffinée. le romage préfére la créme. Le pur chitvre, le jambon blanc, le gorgonzola ainsi que la mozzarella di Buffala se
marient & mervellie.

FIZZA DI BANDIERA 11,50
Ses couleurs représentent celles du drapeau ltalien. Les meilleurs Ingrédients se partagent cette déliceuse pdte de fabrication
selon la tradition italienne. Tomates cerises coupées finement en lamelles, mozzarella di Buifala et roquette. Tout cela agrémenté
d'un filet d'hulle d’olive aromatisé au basilic.

STANLEY 13,00

Idéale pour les gourmets, Alice vous propose cette copieuse pizza avec sa base de tomate. La Stanley se compose également
de viande hachée, de poivrons grillés et d'oignons confits, le tout recouvert d'un double fromage.

BOSCAIOLA 13,00

Le réve des amateurs de champlgnons. Vous y trouverez la mellleure sélection de champlgnons de salson.
La roquette n'y fait pas figure de décoration, elle y joue un role de dégustation.

PIZZA DI ESTRELLA 12,50
Succulent souffié garni de fines tranches de poulet, champignons frits relevés d'um trait de vin blanc, de cantal
et d'une pointe de mascarpone.

PIZLA DI ESTEBAN 11,00
Une pizza légére, & base de mascarpone agrémentée d'une pointe de gorgonzola et de cantal, tout ceci accompagné de
roquette, de copeaux de parmesan et d'un filet d'huile d'olive extra vierge.

PIZZA DI AMBRE 12,00
Elle a fait largement ses preuves auprés des grands amateurs de pdate fine. Ses Shil-Také Anement lames sont culsings dans une
larme de vin blanc, une pointe de gorgonzola et sa roquette agrémentée d'un filet d'huile d'ollve.

PIZZA DI PARMA 11,50
Typlque comme son nom, raffinée et trés golteuse. Le Jambon de Parme s'accompagne de roquette, d'huile d’olive, de ricotta
et de cantal,

SUPREME 12,50

Le fin du fin, le mariage de lardons fumés et d'un magret de canard finement coupé en tranches pour relever la douceur. D'une
base de créme fralche accompagnée de champignons et de fromage. cette somptueuse pizza ravira les plus fins palais.

COCHONNAILLE 11,50
Cette pizza porte bien son nom pour les amateurs de charcuterie. Bien proportionnée elle se dévore sans merci : jambon blane,
charizo, bacon, lardons...

LA COURONNLE 14,00
Alice reine de Parls vous propose sa Couronne dédiée en I'honneur de la Femme, Tomate, romage et wrols Ingrédients aux cholbx
servis avec sa salade.

SARDE 10,00
C'est une pizza de caractére, déterminante pour ses épices et sa saveur. Le chorizo espagnol, le cantal, 1a sauce tomate et son
ceuf, vous ravirons.

REINE 2.50
Un classique indémodable. Jambon blanc, champignons de Paris, sur un lit de sauce tomate et cantal.

POULETTE 10,00
Mélange subtil de charcuteries et de volaillle. Associés 3 une base de créme fralche, vous ¥ dégu_'.tenal du filet de poulet fine-
ment tranché et aromatisé, du bacon et un ceuf.

VEGETARIENNE 10,00
Tout le charme de la Provence. Chague légumu a Ehé sulg;nemu'nent préparé r une délicieuse sauce tomate & 'huile d'olive,
pohrons grillés, artichauts 4 la Romaine, cignons confits, champignons et les fameuses olives Nigoises,

ALICE 12,00
Alice rime avec délice, des saveurs méditerranéenne, thon. polvrons grillés, artichauts & la romaine, champlgnons et persillades.
PIZZA DU CHEF 16,00

Sucré-salé. Complémentaire et indissociable avec sa créme de gorgonzola au mascarpone pour sa suavité, sa créme balsami-
que & la framboise pour son cbté sucré et le tout accompagné de roquette et copeaux de parmesan,

JUILLIANO 13,00
Tomates, fromage, champignons, artichauts, polvrons, ceuf, coppa.

DELICE DE SAVOIE 15,00
Ume polnte de créme, du cantal, de la polirine fumée au bols de hétre et du reblochon et bon appétit



Quel est le nom de cette pizzeria ?

Quel est le prix d'une pizza « cochonaille » ?

Quel est le prix d'une pizza « Di Jassica » ?

Quel est le prix d'une pizza « Boscaiola» ?

Est-ce qu'il y a des olives dans la pizza « Alice » ?

Est-ce qu'il y a du jambon dans la pizza « Reine » ?

Est-ce quil y a du fromage dans la pizza
« Juilliano » ?



