
Couper un morceau de beurre pour mettre dans la recette.

La plaquette de beurre pèse 250 grammes. Elle est découpée en 10 
morceaux de 25 grammes. 
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Dans le brownies, je dois mettre 175 grammes de beurre. 

Colorie le morceau de beurre qu’il faut couper pour la recette. 

 

Dans la purée, je dois mettre 50 grammes de beurre. 

Colorie le morceau de beurre qu’il faut couper pour la 
recette. 



Couper un morceau de beurre pour mettre dans la recette.

La plaquette de beurre pèse 250 grammes. Elle est découpée en 10 
morceaux de 25 grammes. 
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Dans les muffins, je dois mettre 125 grammes de beurre. 

Colorie le morceau de beurre qu’il faut couper pour la recette. 

 

Dans la quiche aux lardons, je dois mettre 175 grammes 
de beurre. 

Colorie le morceau de beurre qu’il faut couper pour la 
recette. 



Couper un morceau de beurre pour mettre dans la recette.

La plaquette de beurre pèse 250 grammes. Elle est découpée en 10 
morceaux de 25 grammes. 
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Dans la pâte à pizza, je dois mettre 75 grammes de beurre. 

Colorie le morceau de beurre qu’il faut couper pour la recette. 

 

Dans le gâteau marbré, je dois mettre 100 grammes de 
beurre. 

Colorie le morceau de beurre qu’il faut couper pour la recette. 



Couper un morceau de beurre pour mettre dans la recette.

La plaquette de beurre pèse 250 grammes. Elle est découpée en 10 
morceaux de 25 grammes. 
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Dans le gratin d’épinards, je dois mettre 50 grammes de 
beurre. 
Colorie le morceau de beurre qu’il faut couper pour la 

recette. 

 

Dans les sablés, je dois mettre 125 grammes de beurre. 

Colorie le morceau de beurre qu’il faut couper pour la recette. 



Couper un morceau de beurre pour mettre dans la recette.

La plaquette de beurre pèse 250 grammes. Elle est découpée en 10 
morceaux de 25 grammes. 
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Dans la mousse au chocolat, je dois mettre 200 grammes de 
beurre. 

Colorie le morceau de beurre qu’il faut couper pour la recette. 

 

Dans les madeleines au citron, je dois mettre 150 
grammes de beurre. 

Colorie le morceau de beurre qu’il faut couper pour la recette. 



Couper un morceau de beurre pour mettre dans la recette.

La plaquette de beurre pèse 250 grammes. Elle est découpée en 10 
morceaux de 25 grammes. 
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Dans le gâteau aux pommes, je dois mettre 150 grammes de 
beurre. 

Colorie le morceau de beurre qu’il faut couper pour la recette. 

 

Dans les truffes au chocolat, je dois mettre 225 grammes de 
beurre. 

Colorie le morceau de beurre qu’il faut couper pour la recette. 



Couper un morceau de beurre pour mettre dans la recette.

La plaquette de beurre pèse 250 grammes. Elle est découpée en 10 
morceaux de 25 grammes. 

+25 +25 +25 +25 +25 +25 +25 +25 +25
25 50 75 100 125 150 175 200 225 250

Dans les crêpes, je dois mettre 75 grammes de beurre. 

Colorie le morceau de beurre qu’il faut couper pour la recette. 

 

Dans les chaussons aux pommes, je dois mettre 200 grammes 
de beurre. 

Colorie le morceau de beurre qu’il faut couper pour la recette. 



Couper un morceau de beurre pour mettre dans la recette.

La plaquette de beurre pèse 250 grammes. Elle est découpée en 10 
morceaux de 25 grammes. 
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Dans les lasagnes, je dois mettre 100 grammes de beurre. 

Colorie le morceau de beurre qu’il faut couper pour la 
recette. 

 

Dans la galette, je dois mettre 175 grammes de beurre. 

Colorie le morceau de beurre qu’il faut couper pour la 
recette. 



Couper un morceau de beurre pour mettre dans la recette.

La plaquette de beurre pèse 250 grammes. Elle est découpée en 10 
morceaux de 25 grammes. 
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Dans les quenelles, je dois mettre 125 grammes de beurre. 

Colorie le morceau de beurre qu’il faut couper pour la 
recette. 

 

Dans croissant, je dois mettre 75 grammes de beurre. 

Colorie le morceau de beurre qu’il faut couper pour la recette. 



Couper un morceau de beurre pour mettre dans la recette.

La plaquette de beurre pèse 250 grammes. Elle est découpée en 10 
morceaux de 25 grammes. 
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Dans la brioche, je dois mettre 200 grammes de beurre. 

Colorie le morceau de beurre qu’il faut couper pour la 
recette. 

 

Pour faire cuire le poulet, je dois mettre 50 grammes de 
beurre. 

Colorie le morceau de beurre qu’il faut couper pour la recette. 



Couper un morceau de beurre pour mettre dans la recette.

La plaquette de beurre pèse 250 grammes. Elle est découpée en 10 
morceaux de 25 grammes. 
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Dans le quatre-quart, je dois mettre 150 grammes de beurre. 

Colorie le morceau de beurre qu’il faut couper pour la recette. 

 

Pour faire cuire les saucisses, je dois mettre 25 grammes de 
beurre. 

Colorie le morceau de beurre qu’il faut couper pour la recette. 



Couper un morceau de beurre pour mettre dans la recette.

La plaquette de beurre pèse 250 grammes. Elle est découpée en 10 
morceaux de 25 grammes. 
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Dans les gaufres, je dois mettre 100 grammes de beurre. 

Colorie le morceau de beurre qu’il faut couper pour la 
recette. 

 

Dans le gâteau roulé, je dois mettre 50 grammes de beurre. 

Colorie le morceau de beurre qu’il faut couper pour la recette. 


